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Curso “Introduccién a la Elaboracion de quesos”
Una alternativa mas para la comunidad, desde la Secretaria de Extension, que fomenta la produccion artesanal de

quesos.

¢ EXTENSION

El dia 13 de diciembre se llevo a cabo el curso en las instalaciones del curso de Agroindustrias de la FCAyF, este
fue dictado por el Dr. Ariel Vicente, la Ing. Elisa Miceli, el Ing. Agr. Jorge Lara, la Ing. Agr. Gabriela Bello, Lic.
Cristian Ortiz, la Ing. Agr. Magali Darré, la Ing. Carolina Ortiz Araque y el Ing. Eduardo Artifiano.

Asistieron 22 personas con distintas ocupaciones entre otras productores, empleados, docentes, amas de casa,
estudiantes.

http://drupal.agro.unlp.edu.ar/sites/all/themes/gazman/images/logo_top.png
Péagina 2 de 3



s [acultad de
FCAYF| Ciencias Agrarias
=i v Forestales

g UNIVERSIDAD Curso “Introduccién ala Elaboracién de quesos”
S/ DE LA PLATA Publicado en Facultad de Ciencias Agrarias y Forestales

(http://old.agro.unlp.edu.ar)

Los objetivos y actividades planteadas se desarrollaron en 2 médulos:

1. Tedrico: introduccién del tema, razas lecheras, calidad de materia prima, proceso de elaboracién, como asi
también lo concerniente a disposiciones reglamentarias y una breve referencia los distintos quesos que se
comercializan en el mundo y sus caracteristicas diferenciales

2. Préctico subdividido en 2 etapas, una primera de analisis basicos de calidad composicional de la materia
prima (leche) y una segunda abocada al proceso de elaboracién en la planta piloto de un queso de pasta
semidura, ricota y mozzarella.
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